
 

 

                                   

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

秋の公民館講座「今でしょ長崎」で 

郷土料理にチャレンジ 

実施日 令和６年 11月に２回実施 

秋の講座「今でしょ長崎」において、長崎の郷土料理にチャレンジしま

した。 

回 メニュー 講 師 

第１回 

11/13 
・島原具雑煮 ・かんざらし 中村 史子 先生 

第２回 

11/20 
・鯨じゃが  ・素麺汁 峰  久代 先生 

  

西公民館 

長
崎
の
郷
土
料
理
を
学
ぶ
い
い
機
会
と
な
り
ま
し
た
。 

講
座
に
お
い
て
は
、
そ
れ
ぞ
れ
の
班
で
コ
ミ
ュ
ニ
ケ
ー
シ

ョ
ン
を
と
り
な
が
ら
協
力
し
て
作
業
が
進
め
ら
れ
、
み
な

さ
ん
で
お
い
し
く
い
た
だ
き
ま
し
た
！ 


